FORMULE 29€TTC / CONVIVE

VIN D"HONNEUR

A PARTIR DE 50 PERSONNES

1 apéritif au choix (10 cl) + Softs a disposition
Soupe champenoise Eau aromatisée maison
Spritz Eau pétillante
Bellini 2 sodas au choix ( coca-cola, ice tea, fuze tea...)

Punch

COCKTAILS SALES

Assortiment de 8 piéces cocktails :

. Canapeé avocat, saumon fumé

. Canapé tapenade d'olives Kalamata

. Tramezzini cepes et truffe, parmesan 24 mois d’'affinage

. Navette foie gras - chutney d'oignons

. Tartare de saumon fumé, ciboulette, poivre rose, huile
d’olive et citron

. Brochette tomate, mozzarella

. Navette jambon cru, tomates, basilic

. Carpaccio de boeuf, roquette, copeaux de parmesan, huile
& vinaigre

ET \
Anivalisn p%ﬂ%@
Planches de charcuterie itqliennem

. Charcuterie haute gamme : sans nitrite, sans phosphate

sans gluten. (100g/convive)
. Gressins & Focaccia

MATERIELS INCLUS

. Verres a soft + flutes
. Consommable cocktail : serviettes, piques, cuilléres...

Tarification hors vacation de personnel
(1 serveur pour 30 convives)

Caroline
06.98.01.94.40 caroline@les5saveurs.fr



