Service a l'assiette

ENTREES

« Pamplemousse, Gambas, avocat, huile d'olive au citron,
gingembre

o Carpaccio de thon, oignhons rouge, roquette, poivre rose, huile
d’'olive au citron et creme balsamique

o Tartare de filet de Saumon fume, citron, ciboulette et piment
d'espelette

» Feuilletés de gorgonzolaq, roquette et pignons

» Carpaccio de courgettes a cru, fricassé de poulet, huile d'olive
au citron, vinaigre balsamique

PLATS

e Lotte ala créeéme safranée, poivrons rissolés, pommes de terre

 Thon a peine snacké aux herbes de Provence, ratatouille
maison, Quinoa

« Magret de Canard a l'aigre doux de vinaigre balsamique,
Polenta gratinée, brocolis

» Braisé de Boeuf au vin rouge, Carotte, oignons, pommes
de terre

e Supréme de Pintade en papillote, Riz arborio,
créeéme de cépes et truffe
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FROMAGES

» Trilogie de fromages: Brie de larégion, chevre et Tome -
salade verte ciboulette

DESSERTS

Creme aux oeufs de la ferme, coco et caramel

Carpaccio d'ananas al Maraschino, framboises

Salade d'orange et sa mousse au chocolat

Crumble de pommes rdties, coulis de fruits rouges

Trilogie de mini-dessert ( tiramisu, fondant et panna cotta)

Gateau Frédéric Cassel (+ 4€)

PAIN EN PANACHE & CAFE

Vaisselle comprise

NOS SERVICES EN OPTION

¢ Serveurs & Maitre d’'hotel: 1 pour 25 convives ( tarif & la demande)
e Location de matériel : nappes, tables...

e Forfait boissons froides
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