
Ca
rte

Rillettes et thon

Tapenade

Mozzarella & tomate

Croustillant de guacamole

Crudités

Pain de mie, saucisson sec & beurre

Comté & jambon Sérrano

Maki saumon

Pain d’épices au saumon mariné

Fromage frais aux herbes

Foie gras, pommes

Saumon gravlax

Beurre maître d’hôtel & saumon mariné

Demi boule de chèvre frais farci de raisin

Curry & raisin sec

crevette & ananas

T O A S T S  

B R O C H E T T E S

Pièces cocktails salées
Françaises - 15 unités par pièce minimum

1€ la pièce

1€ la pièce

M I N I  N A V E T T E S
1,30€ la pièce

Magret de canard mariné

@lescinqsaveurstraiteur
+ de photos  sur 



Contact : caroline@les5saveurs.fr - 06.98.01.94.40

N O S  S E R V I C E S  E N  O P T I O N

Serveurs & Maître d’hôtel : buffet 

Location de matériel : vaisselle, nappes, tables...

Forfait boissons froides et chaudes

V É R R I N E S

Tartare du poisson du moment

Rillettes de thon & tapenade

1,60€ la pièce

Bavaroise de cougettes & saumon fumé

Fromage frais et tomates confites

Mini salade de poulet sauce aigre douce

Mini gaspacho

Crème de carottes au cumin

Fondue de lentilles corail au miel

V É R R I N E S

Salade de raie aux deux noix

Mini salade de Magret mariné

Brioche à la violette, foie gras mi-cuit

Duo de guacamole & Gambas

1,95€ la pièce

Lentilles vertes du Puy sauce soja sucré, St Jacques rôties

Concombre mariné & saumon frais au sésame

Crème de panais & Magret de Canard

P A I N  S U R P R I S E
52€ la pièce

50 pièces en panache


